
ROCHY CONDE - 2026-S10-Menu Scolaire 5 jours - Du 02 mars 2026 au 06 mars 2026

Lundi

entree

Pâté de campagne
cornichon

plat

Haché au veau
sauce au thym

accompagnement

Riz

laitage

Tomme noire

dessert

Fromage blanc aux
fruits

Mardi

entree

Salade piémontaise
(végétarien)

plat

Farfalles sauce
ratatouille, pois
chiches, féta et
emmental
(végétarien)

laitage

Yaourt aromatisé

dessert

Pomme bicolore

Mercredi

entree

Demi pomelos et
sucre

plat

Saucisse fumée

accompagnement

Brocolis vapeur

laitage

Fromage frais
(Fraidou)

dessert

Tarte au chocolat
(DCG)

Jeudi

entree

Céleri rémoulade

plat

Cordon bleu

accompagnement

Haricots beurre
persillés

laitage

Yaourt nature sucré

dessert

Kiwi

Vendredi

entree

Saucisson à l’ail
beurre

plat

Boulettes à
l’agneau sauce
colombo

accompagnement

Macaronis

laitage

Edam

dessert

Beignet à la
framboise (DCG)
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ROCHY CONDE - 2026-S11-Menu Scolaire 5 jours - Du 09 mars 2026 au 13 mars 2026

Lundi

entree

Betteraves
vinaigrette

plat

Paupiette de dinde
sauce romarin

accompagnement

Coquillettes

laitage

Fromage frais (St-
Morêt)

dessert

Liégeois chocolat

Mardi

entree

Carottes râpées
ciboulette

plat

Beignets de
calamars sauce
tartare

accompagnement

Haricots verts à l’ail

laitage

Dessert lacté saveur
vanille

dessert

Poire

Mercredi

entree

Radis et beurre

plat

Aiguillettes de
poulet sauce
basquaise

accompagnement

Boulgour

laitage

Petit fromage blanc
nature sucré

dessert

Tarte flan pâtissier
(DCG)

Jeudi

entree

Oeuf dur sauce
tartare (végétarien)

plat

Riz sauce crème de
courgette aux petits
pois (végétarien)

laitage

Yaourt nature et
sucre

dessert

Orange

Vendredi

entree

Pâté de lapin
cornichon

plat

Sauté de porc sauce
barbecue

accompagnement

Frites au four

laitage

Fromage fondu
(Délice d’emmental)

dessert

Amandine aux
poires
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ROCHY CONDE - 2026-S12-Menu Scolaire 5 jours - Du 16 mars 2026 au 20 mars 2026

Lundi

entree

Velouté de poireaux
et pommes de terre

plat

Filet de poulet
sauce maroilles

accompagnement

Blé

laitage

Dessert lacté saveur
chocolat

dessert

Orange

Mardi

entree

Pizza campione
(boeuf, mozzarella,
oeuf et
champignons)

plat

Filet de hoki sauce
aneth

accompagnement

Ratatouille

laitage

Camembert

dessert

Pomme bicolore

Mercredi

entree

Salami beurre

plat

Steak haché de
boeuf (VBF) sauce
échalote

accompagnement

Pommes vapeur

laitage

Bûche de laits
mélangés

dessert

Donuts au chocolat
(DCG)

Jeudi

entree

Pâté en croûte
cornichon

plat

Tajine poulet aux
fruits secs (viande)

accompagnement

Semoule

laitage

Yaourt nature et
sucre

dessert

Coupelle de fruits
au naturel

Vendredi

entree

Chou blanc et dés
d’emmental
vinaigrette
(végétarien)

plat

Croustillant au
cheddar
(végétarien)

accompagnement

Coudes (végétarien)

laitage

Yaourt nature sucré

dessert

Crumble aux
pommes (DCG)
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ROCHY CONDE - 2026-S13-Menu Scolaire 5 jours - Du 23 mars 2026 au 27 mars 2026

Lundi

entree

Saucisson sec
beurre

plat

Bouchées au
camembert

accompagnement

Chou fleur persillé

laitage

Milanette

dessert

Mousse au chocolat
au lait

Mardi

entree

Flan aux
champignons
(végétarien)

plat

Omelette
(végétarien)

accompagnement

Epinards à la crème
(végétarien)

laitage

Dessert lacté saveur
vanille

dessert

Orange

Mercredi

entree

Salade de blé
courgette, tomate,
maïs vinaigrette

plat

Boulettes au boeuf
sauce provençale

accompagnement

Purée de pommes
de terre

laitage

Fromage fondu
(Délice de
camembert)

dessert

Kiwi

Jeudi

entree

Radis et beurre

plat

Cordon bleu

accompagnement

Haricots verts
vapeur

laitage

Yaourt aromatisé

dessert

Purée de pomme-
fraise

Vendredi

entree

Roulade de volaille
et beurre

plat

Pavé de colin
mariné huile d’olive
et citron vert

accompagnement

Riz

laitage

Saint-Nectaire

dessert

Clafoutis ananas
coco
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ROCHY CONDE - 2026-S14-Menu Scolaire 5 jours - Du 30 mars 2026 au 03 avril 2026

Lundi

entree

Taboulé à la menthe

plat

Haché au veau
sauce échalote

accompagnement

Riz

laitage

Camembert

dessert

Pomme

Mardi

entree

Pizza au fromage
(Mozzarella,
emmental)
(végétarien)

plat

Omelette
(végétarien)

accompagnement

Haricots beurre
ciboulette
(végétarien)

laitage

Yaourt nature sucré

dessert

Flan saveur vanille
nappé caramel

Mercredi

entree

Tomate vinaigrette à
l’estragon

plat

Rôti de porc sauce
caramel

accompagnement

Pommes vapeur

laitage

Petit fromage blanc
nature et sucre

dessert

Croisillon pomme-
framboise (DCG)

Jeudi

entree

Salade verte aux
noix et vinaigrette

plat

Sauté de boeuf
sauce goulash

accompagnement

Petits pois

laitage

Gouda

dessert

Kiwi

Vendredi

entree

Pâté en croûte
cornichon

plat

Filet de hoki sauce
aneth

accompagnement

Ratatouille

laitage

Emmental

dessert

Gâteau basque
(DCG)
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ROCHY CONDE - 2026-S15-Menu Scolaire 5 jours - Du 06 avril 2026 au 10 avril 2026

Lundi Mardi

entree

Chou-fleur cuit
mayonnaise et ail
(végétarien)

plat

Coquillettes bio
semi-complétes
sauce 3 fromages
(mozzarella,
cheddar et
emmental)
(végétarien)

laitage

Fromage fondu
(Carré Président)

dessert

Coupelle de fruits
au naturel

Mercredi

entree

Concombre façon
tzatziki

plat

Beignets de
calamars ketchup

accompagnement

Riz

laitage

Fromage frais
(Tartare aux noix)

dessert

Tarte au citron
(DCG)

Jeudi

entree

Tomate vinaigrette
au vinaigre
balsamique

plat

Escalope de volaille
panée à la
bolognaise

accompagnement

Chou fleur
ciboulette

laitage

Yaourt nature et
sucre

dessert

Mousse au chocolat
au lait

Vendredi

entree

Carottes râpées
vinaigrette au persil

plat

Haché à l’agneau
sauce 4 épices

accompagnement

Pommes rissolées

laitage

Saint-Nectaire

dessert

Chou Chantilly
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ROCHY CONDE - 2026-S16-Menu Scolaire 5 jours - Du 13 avril 2026 au 17 avril 2026

Lundi

entree

Feuilleté du jardinier
(DCG) (végétarien)

plat

Palet au fromage
(emmental)
(végétarien)

accompagnement

Petits pois
(végétarien)

laitage

Dessert lacté saveur
chocolat

dessert

Pomme

Mardi

entree

Saucisson sec
beurre

plat

Filet de colin pané

accompagnement

Riz

laitage

Petit fromage blanc
nature sucré

dessert

Kiwi

Mercredi

entree

Oeuf dur sauce
béarnaise

plat

Steak haché de
boeuf (VBF) sauce
échalote

accompagnement

Poêlée champêtre
(Champignons,
chou fleur, carottes
et haricots verts)

laitage

Fromage frais (Mini
cabrette)

dessert

Croisillon aux
abricots (DCG)

Jeudi

entree

Macédoine de
légumes
mayonnaise

plat

Couscous aux
boulettes à
l’agneau

accompagnement

Semoule

laitage

Yaourt nature sucré

dessert

Coupelle de fruits
au naturel

Vendredi

entree

Concombre
vinaigrette à la
menthe

plat

Rôti de dinde sauce
aigre douce

accompagnement

Coudes

laitage

Fromage frais
(Tartare nature)

dessert

Beignet au chocolat
(DCG)
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ROCHY CONDE - 2026-S17-Menu Scolaire 5 jours - Du 20 avril 2026 au 24 avril 2026

Lundi

entree

Radis et beurre

plat

Paupiette au veau
sauce aux olives

accompagnement

Chou fleur persillé

laitage

Fromage frais (St-
Morêt)

dessert

Liégeois saveur
vanille sur lit de
caramel

Mardi

entree

Salade piémontaise
(végétarien)

plat

Nuggets de maïs et
ketchup (végétarien)

accompagnement

Ratatouille
(végétarien)

laitage

Yaourt aromatisé

dessert

Pomme

Mercredi

entree

Tomates vinaigrette
à l’huile d’olive

plat

Crépinette grillée

accompagnement

Lentilles

laitage

Yaourt aromatisé

dessert

Banane

Jeudi

entree

Rillettes cornichon

plat

Spaghettis
bolognaise

laitage

Camembert

dessert

Purée de pomme

Vendredi

entree

Carottes râpées
vinaigrette aux trois
agrumes

plat

Filet de colin sauce
ciboulette

accompagnement

Haricots verts à l’ail

laitage

Petit fromage blanc
sucré aux fruits

dessert

Cookie chocolat
blanc cranberries
(DCG)
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ROCHY CONDE - 2026-S18-Menu Scolaire 5 jours - Du 27 avril 2026 au 01 mai 2026

Lundi

entree

Pâté de foie
forestier oignons
blancs

plat

Saucisse de
Toulouse grillée

accompagnement

Torsades

laitage

Fromage fondu
(Carré Président)

dessert

Purée de pomme-
fraise-banane

Mardi

entree

Julienne de
courgettes sauce au
fromage blanc et
curry

plat

Bouchées au
camembert

accompagnement

Haricots beurre
persillés

laitage

Yaourt nature sucré

dessert

Kiwi

Mercredi

entree

Concombre
vinaigrette à la
ciboulette

plat

Steak haché de
boeuf sauce poivre

accompagnement

Purée de pommes
de terre

laitage

Dessert lacté saveur
chocolat

dessert

Donuts au sucre
(DCG)

Jeudi

entree

Tomate vinaigrette
au basilic
(végétarien)

plat

Chili à l’égréné
végétal (végétarien)

accompagnement

Riz (végétarien)

laitage

Gouda

dessert

Pomme golden

Vendredi
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