
ROCHY CONDE - 2026-S31-Menu Scolaire 5 jours - Du 27 juillet 2026 au 31 juillet 2026

Lundi

entree

Melon

plat

Paupiette de dinde
sauce crème
ciboulette

accompagnement

Chou-fleur vapeur

laitage

Emmental

dessert

Crème dessert
chocolat

Mardi

entree

Carottes râpées à la
vinaigrette

plat

Sauté de boeuf
sauce guardian

accompagnement

Coquillettes

laitage

Yaourt nature sucré

dessert

Nectarine

Mercredi

entree

Concombre
vinaigrette à l’aneth

accompagnement

Purée de courgettes
et pommes de terre

laitage

Cantal

dessert

Banane

Jeudi

entree

Tomates vinaigrette
à l’huile d’olive
(végétarien)

plat

Chili à l’égréné
végétal (végétarien)

accompagnement

Riz (végétarien)

laitage

Camembert

dessert

Purée de pomme-
fraise

Vendredi

entree

Pâté en croûte
cornichon

plat

Jambonneau froid
cornichon

accompagnement

Petits pois

laitage

Petit fromage blanc
sucré aux fruits

dessert

Croisillon aux
abricots (DCG)
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ROCHY CONDE - 2026-S30-Menu Scolaire 5 jours - Du 20 juillet 2026 au 24 juillet 2026

Lundi

entree

Taboulé aux raisins
secs

plat

Chipolatas aux
herbes

accompagnement

Frites au four

laitage

Dessert lacté saveur
chocolat

dessert

Orange

Mardi

entree

Salade de pommes
de terre vinaigrette
à l’échalote
(végétarien)

plat

Boulettes au
butternut, lentilles
corails et mozzarella
(végétarien)

accompagnement

Courgettes sauce
tomate (végétarien)

laitage

Ortolan

dessert

Pêche

Mercredi

entree

Concombre
vinaigrette

plat

Steak haché de
boeuf (VBF) sauce
échalote

accompagnement

Riz

laitage

Yaourt aromatisé

dessert

Gâteau basque
(DCG)

Jeudi

entree

Oeuf dur
mayonnaise

plat

Tagliatelles façon
carbonara

laitage

Gouda

dessert

Purée de pomme

Vendredi
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ROCHY CONDE - 2026-S29-Menu Scolaire 5 jours - Du 13 juillet 2026 au 17 juillet 2026

Lundi Mardi

entree

MENU FÊTE
NATIONALE

Mercredi

entree

Tomate vinaigrette
au vinaigre
balsamique

plat

Tranchettes de
poulet sauce miel
poivron

accompagnement

Chou fleur persillé

laitage

Petit fromage blanc
nature sucré

dessert

Banane

Jeudi

entree

Melon

plat

Filet de poulet façon
tajine aux fruits
secs

accompagnement

Semoule

laitage

Milanette

dessert

Fromage blanc
nature sucré

Vendredi

entree

Concombre
vinaigrette à
l’estragon

plat

Crépinette grillée

accompagnement

Pennes

laitage

Fromage frais
(Tartare ail et fines
herbes)

dessert

Beignet au chocolat
(DCG)
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ROCHY CONDE - 2026-S28-Menu Scolaire 5 jours - Du 06 juillet 2026 au 10 juillet 2026

Lundi

entree

Melon

plat

Sauté de porc sauce
caramel

accompagnement

Boulgour

laitage

Tomme noire

dessert

Orange

Mardi

entree

Concombre façon
tzatziki

plat

Rôti de dinde froid
et dosette
mayonnaise

accompagnement

Piémontaise froide

laitage

Fromage frais (Mini
cabrette)

dessert

Yaourt brassé aux
fruits mixés

Mercredi

entree

Oeuf dur
mayonnaise

plat

Steak haché de
boeuf sauce poivre

accompagnement

Macaronis

laitage

Yaourt nature sucré

dessert

Cookie aux pépites
de chocolat noir
(DCG)

Jeudi

entree

Tomate vinaigrette
ciboulette

plat

Parmentier
végétarien, purée de
patate douce et
pommes de terre
(végétarien)

laitage

Edam

dessert

Crème dessert
saveur caramel

Vendredi

entree

Radis et beurre

plat

Boeuf braisé sauce
tomate

accompagnement

Poêlée crétoise
(courgette, carotte
et chou fleur)

laitage

Dessert lacté saveur
vanille

dessert

Tarte normande
(DCG)

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org


ROCHY CONDE - 2026-S27-Menu Scolaire 5 jours - Du 29 juin 2026 au 03 juillet 2026

Lundi

entree

Radis et beurre

plat

Boeuf braisé sauce
champignons
crémés

accompagnement

Carottes rondelles

laitage

Emmental

dessert

Flan saveur vanille
nappé caramel

Mardi

entree

Tomate vinaigrette à
l’estragon

plat

Nuggets de maïs et
ketchup (végétarien)

accompagnement

Chou fleur vapeur
(végétarien)

laitage

Cantal

dessert

Nectarine

Mercredi

entree

Macédoine de
légumes
mayonnaise

plat

Emincé de poulet
sauce basquaise

accompagnement

Purée de pommes
de terre

laitage

Yaourt aromatisé

dessert

Banane

Jeudi

entree

Cervelas vinaigrette
à l’échalote

plat

Spaghettis sauce
bolognaise

laitage

Camembert

dessert

Abricots

Vendredi

entree

Concombre
vinaigrette au
basilic

plat

Pavé de colin
mariné huile d’olive
et citron vert

accompagnement

Riz

laitage

Yaourt nature sucré

dessert

Kiwi
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